G Creating Moimenits

GO COFFEE ol Happiness

Specialty coffee & Brunch

Specialty

ESPRESSO 1 SHOT DE CAFE

CORTADO 1SHOT DE CAFE+100 ML LECHE
AMERICANO 2 SHOTS DE CAFE +100 ML AGUA
ESPRESSO DOBLE 2 SHOTS DE CAFE
CAPUCCINO 1SHOT DE CAFE +190 ML LECHE
LATTE 1SHOT DE CAFE + 220 ML LECHE

FLAT WHITE 2 SHOTS DE CAFE + 110 ML LECHE
ICED AMERICANO

ICED LATTE 2 SHOTS DE CAFE + 300 ML LECHE
MATCHA LATTE

ICED MOCHA LATTE

Specialty Latte

ICED MATCHA LATTE

ICED MATCHA LATTE COCO
ICED FRESA MATCHA

ICED MANCO MATCHA

Adicional 0,30€ para leches vegetales

Variedades de tés
TE DE HIBISCUS

TE CHAI LATTE

Bebidas
LIMONADA CON MENTA Y JENGIBRE

LIMONADA DE HIBISCUS

LIMONADA DE COCO

ZUMO DE NARANJIA

SMOOTHIE DE BANANAY FRUTOS DEL BOSQUE

SMOOTHIE DE PINAY COCO

1,90€
2,30€
2,50€
2,40€
3,00€
3,00€
3,40€
3,50€
4,00€
4,10€
4,70€

4,20€
4,70€

4,70€
4,80€

2,20€
2,50€

4,00€
4,20€
4,30€
3,80€
4,80€
4,50€
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BENNY DE SALMON

Huevos Benedictinos; aguacate, salmon ahumado,
huevos pouché, salsa holandesa, microbizcochos &
esferas de alga nori.

ALERGENOS: gl/uten, huevo, pescado, lacteos.

BENNY DE BACON
Huevos benedictinos; aguacate, bacon asado, huevos pouché,
salsa holandesa, puré de puerros & perlas de fresa.

ALERGENOS: gl/uten, huevo, lacteos, sojaq, sulfito.

TOSTADA DE SETAS
Pan de masa madre, queso batido agridulce con mixnuts,
setas confitadas, yema curada & ciboulette.

ALERGENOS: gl/uten, lacteos, frutos secos, soja, huevo.

TOSTADA DE REVUELTOS Y JAMON SERRANO
Pan de masa madre, huevos revueltos cremosos, cebolla
caramelizada, jamon serrano & allioli de ajos negros.

ALERGENOS: gl/uten, huevo, lacteos, soja.

TOSTADA DE AGUACATE
Pan de masa madre con aguacate estilo guacamole,
hojas verdes, huevo pouche y mix sésamo.

ALERGENOS: g/uten, huevo, sesamo.

15,00€

12,50€

11,50€

9,50€

8,50€
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OMELETTE TRUFADO 10,50€
Omelette, queso parmesano, salsa trufa, ciboulette & tostas.

ALERGENOS: huevo, [dcteos, gluten.

CHICKEN BEACH HOT DOG 9,90€
Pan beach hot dog brioche, pollo cocinado a baja temperatura,
rucula, mayonesa trufada & cebolla xnipec.

ALERGENOS: gl/uten, lacteos, soja.

PASTRAMI TOAST 9,50€
Pan brioche, salsa rustica, hojas verde, lonchas de pastrami
& queso parmesano.

ALERGENOS: gluten, huevo, lacteos, mostaza.

POLLO EMPANADO 9,00€
Pan brioche, pollo empanado crispy, hojas verdes, queso parmesano,
mayowasabi, allioli de pimientos de piquillo & ciboulette.

ALERGENOS: gl/uten, lacteos, huevo.

CHESSEBREAD 8,50€
Pan de queso, bacon crujiente, confitura de frambuesas
picante & brotes.

ALERGENOS: /dcteos, huevo, soja.

HUEVOS TURCOS 9,00€
Yogourt cremoso citrico, rucula, huevos pouche, menta,
bacon crispy, perlas citricas, tostas & aceite picante.

ALERGENOS: gluten, lacteos, soja, huevo.
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FRENCH TOAST CITRICA
Pan brioche caramelizado, crema citrica, fruta de temporada
& polen natural.

ALERGENOS: gl/uten, huevo, lacteos.

PANCAKES SOUFFLE TIRAMISU
Pancakes souffle, crema batida de mascarpone, café
& cacao puro en polvo.

ALERGENOS: gl/uten, lacteos, huevo.

PANCAKES SOUFFLE CREMA DE AVELLANAS
Pancakes souffle, crema batida, crema de avellanas,
banana & crumble de cacao salado.

ALERGENOS: g/uten, lacteos, huevo, frutos secos.

PUDDING CHIA
Semillas de chia hidratadas, compota de frutos rojos
& mantequilla de cacahuetes.

ALERGENOS: frutos secos.

BOWL DE YOGHURT
Yogourt cremoso, compota casera de frutos rojos,
granola dulce & miel.

ALERGENOS: /acteos, frutos secos.

ACAI

11,50€

10,50€

10,90€

7,50€

8,70€

10,00€

Bowl de acai casero, granola dulce, & mantequilla de cacahuetes.

ALERGENOS: frutos secos.

Extras SIguCNOS

Instagram

Salmén ahumado 2,70€

Huevo revuelto 2,50€ Tinie

Huevo poché 2,00€ @gﬂﬂﬂ"ﬂﬂ_hcn
Aguacate 2,20€ @gﬂﬂﬂ"ﬂﬂ_hﬂn
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